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Pour une cuisine qui pétille!  
 

Oublions la crise ! Quoi de plus important en ces temps de morosité ambiante que ce qui pétille, fait 

avancer les choses et réveille l’esprit ? La création, en cuisine comme ailleurs, a plus que jamais 

besoin de soutien, et c’est pourquoi Badoit, en partenariat avec Omnivore, lance cette année la 

Bourse Badoit de la Création, dans la droite ligne d’un soutien marqué à la restauration depuis 150 

ans. 

Cette bourse annuelle récompense d’une dotation de 10 000 € chacun trois chefs dont les projets ou 

réalisations culinaires sont parmi les plus innovants et marquants. Elle s’adresse à tous les chefs de 

cuisine quels que soient leur formation, taille d’entreprise, niveau de carrière, et récompense des 

projets qui favorisent l’innovation culinaire ou participent à la promotion de la cuisine en général. Il 
peut aussi bien s’agir de créer un restaurant au concept innovant, d’enrichir un lieu existant, de lancer 

un événement culinaire, une association etc… 
 
Pour participer, chaque candidat devra remplir du 5 Mars au 31 Mai un questionnaire de candidature 
disponible à l’adresse suivante : http://www.badoit.fr/boursedelacreation et accessible depuis les sites 
de Badoit et d’Omnivore.  
 
Une seule adresse pour poser toutes les questions : badoit@omnivore.fr 
Des chefs pour soutenir les chefs 
Le jury est composé de chefs, uniquement de chefs. Parce que la transmission est fondamentale en 
cuisine, parce que la création appelle la création. 50 chefs, tous présents dans le carnet de route 
Omnivore, seront donc amenés au cours de la nuit des Omnivore (Juin 2009) à présélectionner les 
projets. Ces projets seront ensuite en Septembre soutenus devant le jury final dont la composition est 
la suivante : 
Thierry Marx, président du Jury (Cordeillan-Bages – Président du Jury) 
Régis Marcon (Saint-Bonnet-Le-Froid – Auberge des cîmes) 
Jacques Pourcel (Montpellier – Le Jardin des Sens) 
William Ledeuil (Paris – Ze Kitchen Galerie) 
David Zuddas (Dijon - D’Z’envies) 
Pierre Hermé (Paris) 
Alexandre Bourdas (Honfleur – Sa. Qua. Na) 
Jean-Luc Tartarin (Le Havre – Jean-Luc Tartarin) 
Nicolas Le Bec (Lyon – Nicolas Le Bec) 
Jean-Marie Baudic (Saint-Brieuc – Youpala Bistro) 
  

Les prix seront remis au Festival Omnivore 2010, un très beau moment pour célébrer les bonnes 
idées… 
 

Encadré  
Badoit et Omnivore… 
Badoit et Omnivore, c’est une belle rencontre. Le choix d’une association qui va dans le bon sens, 
celui de la cuisine. Badoit soutient la cuisine depuis de nombreuses années, au travers d’opérations 
qui ont marqué les esprits  - le prix Badoit des lycées hôteliers, l’Art au Menu, l’Eaunologie,… 
Omnivore favorise depuis sa création en septembre 2003 l’émergence d’un nouvel esprit en cuisine, 
d’une nouvelle génération de chefs qui associent l’innovation dans la manière de penser le lieu 
«restaurant». Un service plus décontracté, de nouvelles saveurs, de nouvelles expériences culinaires, 
c’est un peu ça l’esprit Omnivore. Et c’est un peu ça l’idée de la Bourse Badoit de la Création. 
 

Pour plus d’informations sur Badoit, consultez le site www.badoit.fr 

Pour plus d’informations sur Omnivore, consultez le site www.omnivore.fr 

 

Pour plus d’informations sur la Bourse Badoit de la création, contactez :  

Julie Olloix au 04 50 84 83 46 ou julie.olloix@danone.com 


