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Nicolas Feuillatte -
le goUt de la différence... |

Nicolas Feuillatte, une marque moderne et audacieuse

Nicolas Feuillatte est une marque jeune qui a su conquérir le monde en un peu moins de 30
ans. Grace a des approvisionnements d’'une grande richesse, avec des raisins issus de 13 des
17 Grands Crus et 33 des 42 Premiers Crus, Nicolas Feuillatte offre des vins d’une étonnante
qualité.

Nicolas Feuillatte, le « pluriel singulier »

Chaque maison a son style de vins, qui résulte d'une infinité de choix au cours de
I'élaboration. A travers ses différentes cuvées, la Champagne Nicolas Feuillatte s’impose
comme une marque de plaisir, de bien étre et de convivialité, sans snobisme ni élitisme.

Pluriel, avec la gamme la plus complete de la Champagne, pour tous les moments de
dégustation, pour tous les désirs de papilles...

Singulier, parce qu’il est unique. A la dégustation, un Champagne Nicolas Feuillatte se
distingue par sa fraicheur. Il est tonique, vif, vigoureux et aromatique. Avec le vieillissement,
« le fondu » des arémes devient de plus en plus élégant et équilibré. La texture est soyeuse et
sensuelle. Les Champagnes Nicolas Feuillatte invitent a un véritable voyage sensoriel.

Pour en savoir plus : www.feuillatte.com

Brut Réserve Particuliere Brut Millésimé Brut Blanc de Blancs Brut Rosé
Floral et élégant Equilibre et souplesse  Fraicheur et vivacité Délicat et parfumé

Un Champagne équilibré
et élégant qui puise sa
forte personnalité dans
des crus d’exception.

Il saura vous étonner a
Iapéritif.

Des aromes de
patisserie ou viennent
s'associer des notes de
fruits rouges.

Sa bouche mielleuse en
fait un excellent
compagnon de table.
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Le chardonnay délivre
des notes de fleurs
blanches comme
'aubépine et l'acacia.
Sa vivacité et son
harmonie en font plus
souvent un vin
d'apéritif.

Un vrai régal a
I"apéritif et sur un
repas gastronomique.
Les aromes de fruits
rouges restent délicats
et dégagent un
sentiment de légereté.



